
/ «Arrivederci alla prossima
edizione, e buone feste». So-
no state le parole del condut-
tore, il comico Giorgio Zanet-
ti, a chiudere la prima edizio-
ne di Strabar, il nuovo format
di Teletutto che in due mesi
di sfida e competizioni dietro
al bancone ha incoronato,
nella puntata andata in onda
ieri sera, il miglior barista di
Brescia e provincia per il
2018: Federico Rivetta, 32en-
ne originario di Castenedolo
ma da tempo al timone del
Carpe Diem di Ponte di Le-
gno.

La finale. Ieri sera il pubblico
di Teletutto ha visto la finale a
cui hanno partecipato Rivet-
ta, che in semifinale aveva
battuto Belussi,e Ilaria Pleba-
ni, 40enne bergamasca di
Mornico al Serio ma da anni
professionalmente di casa a
Palazzolo sull’Oglio, che nel-
la puntata della scorsa setti-
mana si era imposta sul mon-
teclarense Lancini.

Prima di entrare nel vivo
della sfida, dietro le quinte,
Giorgio Zanetti, il conduttore
ha visto «Federico più emoti-
vo mentre Ilaria sembrava
piùrilassata».Dietroal banco-
ne poi ha preso corpo la sfida
veraepropria, lagiuria hapro-
posto la Strafantasy: cinque
ingredienti per costruire un
aperitivoma nonsolo. Era ne-
cessario anche spiegare nel
dettaglio le scelte tecniche e
di ingredienti etrovare un no-
me per la creazione.

«Nelle scorse settimane ab-

biamo messo alla prova la lo-
rocreativitàsul temadellacaf-
fetteria - ha spiegato il presi-
dente di giuria Luca Ramoni
- e per la finale abbiamo inve-
ce ribaltato la questione, dato
cheentrambi si erano presen-
tati più forti sulla caffetteria».

Ilaria Plebani ha proposto
«Un americano al mare» con
Campari, Vermouth e Amaro
del mare, «un esperimento
che ho fatto in semifinale e
che mi sto rigiocando ora»
mentre Federico Rivetta ha
puntato su «Dream» con suc-
co di melograno, vodka e
Amaro del mare: «Mi sono la-
sciato ispirare dagli ingre-
dienti». Federico Rivetta ha
totalizzato 16 punti mentre
Ilaria Plebani 12.

Stramisteriosa. Per la finale
nella scatola la giuria ha mes-
so le tazze. «Questa volta non
ci sono le bottiglie ma voglia-
mocheci sia ilcaffècomepro-
tagonista. Ci sono tazzine e
bicchieri per fare un buon la-
voro, la caffetteria è il loro
piatto forte e ora li misuria-
mo proprio su quello» come
ha spiegato il patron di Tri-
smoka Paolo Uberti.

Federico Rivetta ha finito
nel tempo stabilito mentre
Ilaria Plebani, nei tre minuti,
non è riuscita a concludere la
preparazionedelle diverseva-
rianti di bevande da tazzina.
Con questa prova Rivetta ha
scavato il solco, portando il
conteggio parziale 32 a 20.

L’ultima prova della finalis-
sima è stata la Stratecnica:
quattro espressi in bicchieri
di vetro con panna fresca in
superficie. «Ricordiamoci
che deve esserci un ottimo

espresso alla base che deve es-
sere particolarmente cremoso
altrimenti la panna rischia di
caderesul fondo», comehasot-
tolineato Paolo Piazza. Proprio
per questo nel corso della pro-
va si è usato lo shaker.

L’ultima alzata di lavagne ha
visto prevalere ancora Rivetta
che ha chiuso il conto: 49 a 32.
Al Miralago Copelia di Paden-
ghe sul Garda Federico Rivetta
ha conquistato il titolo di Stra-
bar 2018. //

Drink aperitivo
«Dream»

FEDERICORIVETTA

- 3 cl di Amarodelmare

- 2 cl diVodka

- 3 cl di succodimelograno

- Completare conTonica

Drink aperitivo
«Unamericanoalmare»

ILARIAPLEBANI

- 1,5 cl di Campari

- 1,5 cl diAmarodelmare

- 3 cl di Vermouth

- Una fettad'arancia

- Completare conSodaa topo

consifone

LENOSTRE INIZIATIVE: STRABAR ACURADI NUMERICA

Il 32enne di Castenedolo
barista a Ponte di Legno
ha battuto in finale
la brava Ilaria Plebani

Successo. Federico Rivetta solleva il trofeo Strabar // FOTO REPORTER CHECCHI

La sfida

Strabar 2018
il campione
èRivetta

Lagiuria.Da sinistra Luca Ramoni, Maddalena Damini, Paolo Uberti e Paolo Piazza

LE RICETTE DELLA FINALE
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